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PER ANAR FENT BOCA

CROQUETES CASOLANES 2,2/ut
ibéric - pollastre - ceps - espinacs i gorgonzola
BUNYOLS DE BACALLA 2,2/ut

amb mel i llima

PATATES BRAVES 7

amb salsa brava i all-i-oli

STICKS D’ALBERGINIA 7.5

amb mel i reduccié de Modena

CALAMARS 9

amb toc d’all-i-oli negre

NACHOS II

amb guacamole i formatge fos

OUS ESTRELLATS 12,5

amb pernil ibéric d’agla

PER A CONTINUAR

BURRATA PUGLIESE 15

assortiment de tomaquets i oli d’alfabrega

TARTAR DE SALMO 17
amb mango i alvocat

CANELO DE CARABASSO 15
farcit de marisc amb maionesa de coco

CANELO D’ANEC 18
amb beixamel suau trufada

RAVIOLONE DE PERA 16
i formatge gorgonzola amb beixamel de poma
ARROS DE CEPS 18 p.p
crema tartufata i formatge parmesa

ARROS DE MARISC 21 p.p

-Arrossos minim 2 persones -

STICKS DE POLLASTRE

marinats amb llet de coco

TRIANGLES DE BRIE

torradetes i melmelada de tomaquet

BIKINI TRUFAT D’IBERIC

amb formatge fos i salsa tartufata

COCA DE SALMO FUMAT

amb burratina i tomaquets cherrys confitats

BRIOCHE DE PULLED PORK

compota de poma i brots tendres

P4 DE COCA

torrat o amb tomaquet

TAULA DE PERNIL IBERIC

HAMBURGUESA DE VEDELLA

beicon, tomaquet, enciam i formatge fos

COSTELLA DE PORC
salsa BBQ i patata al forn

STEAK TARTAR

de vedella tallat al moment

TERRINA DE XAI 12H

12h a baixa temperatura amb parmentier de carabassa

TATAKI DE TONYINA

amb crema d’alvocat

POP A BAIXA TEMPERATURA

parmentier de patata i salsa kimchi

TARTAR DE TONYINA

brots tendres i ou de guatlla

isposem d'informacié sobre al'lérgens i intolerancies alimentdaries.
*D d

Consulta el nostre personal.

10% suplement servei a la terrassa
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PER A ACABAR

-Totes les nostres postres son casolanes-

BROWNIE DE XOCOLATA I ANOUS

COULANT DE XOCOLATA

MEL I MATO

PASTIS DE FORMATGE

LEMON PIE
TIRAMISU

GELATS ARTESANALS

Vainilla /Xocolata / Maduixa
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PARA EMPEZAR

CROQUETAS CASERAS

2,2/ud

ibérico - pollo - ceps - espinacas y gorgonzola

BUNUELOS DE BACALAO

con miel y lima

PATATAS BRAVAS

con salsa brava y allioli

STICKS DE BERENJENA

con miel y reduccion de Mddena

CALAMARES

con toque de allioli negro

NACHOS

con guacamole y queso fundido

HUEVOS ESTRELLADOS

con jamén ibérico de bellota

PARA CONTINUAR

BURRATA PUGLIESE

2,2/ud

755

IT

12,5

15

con variado de tomates y aceite de albahaca

TARTAR DE SALMON

con mango y aguacate

17

CANELON DE CALABACIN 15

relleno de marisco con mayonesa de coco

CANELON DE PATO

con bechamel suave trufada

RAVIOLONE DE PERA

con bechamel de manzana y gorgonzola

ARROZ DE CEPS

con crema tartufata ¥ queso parmesano

ARROZ DE MARISCO

-Arroces minimo 2 personas -

18

16

18 p.p

21 p.p

STICKS DE POLLO

marinados con leche de coco

TRIANGULOS DE BRIE

con tostaditas y mermelada de tomate

BIKINI TRUFADO DE IBERICO

con queso fundido y salsa tartufata

COCA DE SALMON MARINADO

con burratina y tomates cherrys confitados

BRIOCHE DE PULLED PORK

compota de manzana y brotes tiernos

PAN DE COCA

tostado o con tomate

TABLA JAMON IBERICO

HAMBURGUESA DE TERNERA

con beicon, tomate, lechuga y queso

COSTILLA DE CERDO
con salsa BBQ y patata al horno

STEAK TARTAR

de ternera cortado al momento

TERRINA DE CORDERO 12H

12h a baja temperatura con parmentier de calabaza

TATAKI DE ATUN

con crema de aguacate

PULPO A BAJA TEMPERATURA

con parmentier de patata y kimchi

TARTAR DE ATUN

con huevo de codorniz

*Disponemos de informacidn sobre alergias e intolerancias alimentarias.

Consulte a nuestro personal.

10% suplemento servicio en terraza
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PARA TERMINAR

-Todos nuestros postres son caseros-

BROWNIE DE CHOCOLATE Y NUECES

COULANT DE CHOCOLATE
MEL I MATO

CHEESECAKE

LEMON PIE
TIRAMISU

HELADOS ARTESANALES

Vainilla / Chocolate / Fresa. /

6,5
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STARTERS

HOMEMADE CROQUETTE 2,2/ut

iberian ham - chicken - boletus - spinach & gorgonzola

COD FRITTER 2,2/ut
honey and lime
PATATAS BRAVAS 7

brava sauce & all-i-oli

AUBERGINE STICKS 755

honey and modena vinegar

FRIED SQUID 9

on citrus flavor and black all-i-oli

NACHOS II

with guacamole and cheese

“HUEVOS ESTRELLADOS” 12,5

with iberian ham

MAIN COURSES

BURRATA PUGLIESE 15

tomatoe assortment and extra virgin oil

SALMON TARTAR 17

mango and avocado

ZUCCHINI CANNELLONI 15

filled with seafood and avocado

ROASTED DUCK CANNELLONI 18

truffled soft bechamel sauce

PEAR RAVIOLONE 16

gorgonzola cheese and apple bechamel sauce

MUSHROOM RISOTTO 18 p.p

truffled cream sauce and parmesan cheese

SEAFOOD PAELLA 21 p.p

-Rice dishes are minimum for two people -

CHICKEN STICKS

marinated with coconut milk
FRIED BRIE DICES
toasts and tomatoe jam

IBERIAN SANDWICH

with cheese and truffle sauce

SMOKED SALMON PIZZA

burratina cheese and cherry tomatoes

PULLED PORK BRIOCHE

apple jam sauce

CHAPATA BREAD

toasted

IBERIAN HAM BOARD

BEEF BURGUER

bacon, tomatoe, lettuce, cheese

IBERIAN PORK RIBS
BBQ sauce and baked potatoes

BEEF STEAK TARTAR
with toasted bread

LAMB TERRINE 12H

12h low cooked lamb terrine with pumpkin cream

TUNA TATAKI

avocado cream

LOW HEATED OCTOPUS

potato parmentier and kimchi sauce

TUNA TARTAR

*We have information available about food allergies and intolerance issues.

Ask our staff.

10% extra fee for terrace service
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DESSERTS

-All our desserts are homemade-

CHOCOLATE BROWNIE CAKE

CHOCOLATE COULANT

GOAT CHEESE AND HONEY

CHEESECAKE

LEMON PIE
TIRAMISU

HOMEMADE ICE-CREAM

- Vanilla / Chocolate / Strawberry -



