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A
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PER ANAR FENT BOCA

C R O Q U E T E S  C A S O L A N E S
ibèric - pollastre - ceps - espinacs i gorgonzola

B U N Y O L S  D E  B A C A L L À
amb mel i llima

P A T A T E S  B R A V E S
amb salsa brava i all-i-oli

S T I C K S  D ’ A L B E R G Í N I A
amb mel i reducció de Mòdena 

C A L A M A R S  
amb toc d’all-i-oli negre

N A C H O S
amb guacamole i formatge fos

O U S  E S T R E L L A T S
amb pernil ibèric d’aglà

2,2/ut

2,2/ut

7

7,5

9

11

12,5

S T I C K S  D E  P O L L A S T R E
marinats amb llet de coco

T A U L A  D E  P E R N I L  I B È R I C

P A  D E  C O C A
torrat o amb tomàquet

T R I A N G L E S  D E  B R I E
torradetes i melmelada de tomàquet

C O C A  D E  S A L M Ó  F U M A T
amb burratina i tomàquets cherrys confitats

B R I O C H E  D E  P U L L E D  P O R K
compota de poma i brots tendres

B I K I N I  T R U F A T  D ’ I B È R I C
amb formatge fos i salsa tartufata

9

8,5

12,5

16

14

3,5

17

*Disposem d‘informació sobre al·lèrgens i intoleràncies alimentàries. 
Consulta el nostre personal. 

10% suplement servei a la terrassa

PER A CONTINUAR

H A M B U R G U E S A  D E  V E D E L L A
beicon, tomàquet, enciam i formatge fos

C O S T E L L A  D E  P O R C
salsa BBQ i patata al forn

S T E A K  T A R T A R
de vedella tallat al moment

T A T A K I  D E  T O N Y I N A
amb crema d’alvocat

T E R R I N A  D E  X A I  1 2 H
12h a baixa temperatura amb parmentier de carabassa 

P O P  A  B A I X A  T E M P E R A T U R A
parmentier de patata i salsa kimchi

T A R T A R  D E  T O N Y I N A
brots tendres i ou de guatlla

B U R R A T A  P U G L I E S E

C A N E L Ó  D E  C A R A B A S S Ó

assortiment de tomàquets i oli d’alfàbrega

C A N E L Ó  D ’ À N E C

farcit de marisc amb maionesa de coco

T A R T A R  D E  S A L M Ó
amb mango i alvocat

amb beixamel suau trufada

R A V I O L O N E  D E  P E R A  
i formatge gorgonzola amb beixamel de poma

A R R Ò S  D E  C E P S

A R R Ò S  D E  M A R I S C

-Arrossos mínim 2 persones - 

15

17

15

18

16

18 p.p

21 p.p

15

17

18

19

18

19

18

crema tartufata i formatge parmesà



PER A ACABAR

B R O W N I E  D E  X O C O L A T A  I  A N O U S

C O U L A N T  D E  X O C O L A T A

L E M O N  P I E  

P A S T Í S  D E  F O R M A T G E

M E L  I  M A T Ó

T I R A M I S Ú  

G E L A T S  A R T E S A N A L S

Vainilla / Xocolata / Maduixa

-Totes les nostres postres són casolanes-

6,5

6,5

6

6,5

6,5

6,5

6



-cocina de mercado-

CA
RT

A

-esp-



PARA EMPEZAR

C R O Q U E T A S  C A S E R A S
ibérico - pollo - ceps - espinacas y gorgonzola

B U Ñ U E L O S  D E  B A C A L A O
con miel y lima

P A T A T A S  B R A V A S
con salsa brava y allioli

S T I C K S  D E  B E R E N J E N A
con miel y reducción de Módena 

C A L A M A R E S  
con toque de allioli negro

N A C H O S
con guacamole y queso fundido

H U E V O S  E S T R E L L A D O S
con jamón ibérico de bellota

2,2/ud

2,2/ud

7

7,5

9

11

12,5

S T I C K S  D E  P O L L O
marinados con leche de coco

T A B L A  J A M Ó N  I B É R I C O

P A N  D E  C O C A
tostado o con tomate

T R I Á N G U L O S  D E  B R I E
con tostaditas y mermelada de tomate

C O C A  D E  S A L M Ó N  M A R I N A D O
con burratina y tomates cherrys confitados

B R I O C H E  D E  P U L L E D  P O R K
compota de manzana y brotes tiernos

B I K I N I  T R U F A D O  D E  I B É R I C O
con queso fundido y salsa tartufata

9

8,5

12,5

16

14

3,5

17

*Disponemos de información sobre alergias e intolerancias alimentarias. 
Consulte a nuestro personal.

10% suplemento servicio en terraza

PARA CONTINUAR

H A M B U R G U E S A  D E  T E R N E R A
con beicon, tomate, lechuga y queso

C O S T I L L A  D E  C E R D O
con salsa BBQ y patata al horno

S T E A K  T A R T A R
de ternera cortado al momento

T A T A K I  D E  A T Ú N
con crema de aguacate

T E R R I N A  D E  C O R D E R O  1 2 H
12h a baja temperatura con parmentier de calabaza 

P U L P O  A  B A J A  T E M P E R A T U R A
con parmentier de patata y kimchi

T Á R T A R  D E  A T Ú N
con huevo de codorniz

B U R R A T A  P U G L I E S E

C A N E L Ó N  D E  C A L A B A C Í N

con variado de tomates y aceite de albahaca

C A N E L Ó N  D E  P A T O

relleno de marisco con mayonesa de coco 

T Á R T A R  D E  S A L M Ó N
con mango y aguacate

con bechamel suave trufada

R A V I O L O N E  D E  P E R A  
con bechamel de manzana y gorgonzola 

A R R O Z  D E  C E P S

A R R O Z  D E  M A R I S C O

-Arroces mínimo 2 personas - 

15

17

15

18

16

18 p.p

21 p.p

15

17

18

19

18

19

18

con crema tartufata y queso parmesano



PARA TERMINAR

B R O W N I E  D E  C H O C O L A T E  Y  N U E C E S

C O U L A N T  D E  C H O C O L A T E

L E M O N  P I E  

C H E E S E C A K E

M E L  I  M A T Ó

T I R A M I S Ú  

H E L A D O S  A R T E S A N A L E S  

Vainilla / Chocolate / Fresa /

-Todos nuestros postres son caseros-

6,5

6,5

6

6,5

6,5

6,5

6



-local food-

m
en

u

-eng-



STARTERS

H O M E M A D E  C R O Q U E T T E
iberian ham - chicken - boletus - spinach & gorgonzola

C O D  F R I T T E R
honey and lime

P A T A T A S  B R A V A S
brava sauce & all-i-oli

A U B E R G I N E  S T I C K S
honey and modena vinegar

F R I E D  S Q U I D
on citrus flavor and black all-i-oli

N A C H O S
with guacamole and cheese

“ H U E V O S  E S T R E L L A D O S ”
with iberian ham

2,2/ut

2,2/ut

7

7,5

9

11

12,5

C H I C K E N  S T I C K S
marinated with coconut milk

I B E R I A N  H A M  B O A R D

C H A P A T A  B R E A D
toasted

F R I E D  B R I E  D I C E S
toasts and tomatoe jam

S M O K E D  S A L M O N  P I Z Z A
burratina cheese and cherry tomatoes

P U L L E D  P O R K  B R I O C H E
apple jam sauce

I B E R I A N  S A N D W I C H
with cheese and truffle sauce

9

8,5

12,5

16

14

3,5

17

*We have information available about food allergies and intolerance issues. 
Ask our staff.

10% extra fee for terrace service

MAIN COURSES

B E E F  B U R G U E R
bacon, tomatoe, lettuce, cheese

I B E R I A N  P O R K  R I B S
BBQ sauce and baked potatoes

B E E F  S T E A K  T A R T A R
with toasted bread

T U N A  T A T A K I
avocado cream

L A M B  T E R R I N E  1 2 H
12h low cooked lamb terrine with pumpkin cream

L O W  H E A T E D  O C T O P U S
potato parmentier and kimchi sauce

T U N A  T A R T A R

B U R R A T A  P U G L I E S E

Z U C C H I N I  C A N N E L L O N I

tomatoe assortment and extra virgin oil

R O A S T E D  D U C K  C A N N E L L O N I

filled with seafood and avocado 

S A L M O N  T A R T A R
mango and avocado

truffled soft bechamel sauce

P E A R  R A V I O L O N E
gorgonzola cheese and apple bechamel sauce

M U S H R O O M  R I S O T T O

S E A F O O D  P A E L L A

-Rice dishes are minimum for two people - 

15

17

15

18

16

18 p.p

21 p.p

15

17

18

19

18

19

18

truffled cream sauce and parmesan cheese



DESSERTS

C H O C O L A T E  B R O W N I E  C A K E

C H O C O L A T E  C O U L A N T

L E M O N  P I E  

C H E E S E C A K E

G O A T  C H E E S E  A N D  H O N E Y

T I R A M I S Ú  

H O M E M A D E  I C E - C R E A M

- Vanilla / Chocolate / Strawberry -

-All our desserts are homemade-

6,5

6,5

6

6,5

6,5

6,5

6


